MENU DE MON
RESTAURANT

Sous reserve de modifiations

Du 30 Mai au 03 Juin 2022
MERCRED! VENDRED!

GASPIY 4.0 : Campagne de lutte
contre le gaspillage alimentaire a
travers I"éducation au goit

Caisse des écoles

0580 243870

30 T 31 01 02 03
Céleri rémoulade au Menu vert Pidiz (1)
papria (1) Salade thai (1) Salade de tomate (1) Pain traditionnel Feullleté jardinier (a)
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Sauté d’agnean” Rt de dinde* *origine © France Banane jaune

Cmelette au fromage épice (a)

*origine : Espagne ! ; SR
(persil et piment végétarien)

*origine : France

Poélée de pates anx : p 3
leumes Haricots verts et pomme de omme noisette
E terre Chou-fleur ala persillade Yaourt (a) Fruit frais
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Compote de pommes Eatt Yaourt nature i * 3 Fruit o Cocktail de fruit A

INFO ALLERGENES (14 allergénes majeurs que vous retrouverez dans les menus)

(a) Lait (b) gluten  (c) ceuf (d) poissons (e) sulfites  (f) fruits a coque (g) crustaceés (h) mollusques

Validé par une diététicienne ﬂ

(i) soja (j) céleri (k) arachide (1) moutarde (m) sésame (n) lupin




